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Hokila

Culindria chinesa

Restaurante especializado em culinaria
Chinesa

E importante frisar que o Hokila € 100%
chinés, pratos tipicos com muita tradicéo
e chefs chineses com know-how da
culinaria oriental.

Todos os detalhes foram minimamente
pensados e ndo seria uma experiéncia
gastronomica tipicamente chinesa sem
as famosas mesas redondas/giratorias.

A técnica de salter ou refogar foi
originalmente criada na China e copiada
ou adaptada posteriormente por Chefs do
ocidente.

O tofu foi originalmente criado na China a
mais de 2.000 anos, depois foi
introduzido na Korea e chegou no Japéao
no ano de 800 depois de Cristo.
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Tradicao e simpatia!

O real sorriso amigavel chinés com o
foco no servir.

Gyoza: consiste em recheio de carne
de porco, com pimenta e molho de
limao.

Pato-a-Pequim: Listado como um prato
imperial fazendo parte da tradicao
milenar da culinaria chinesa.

Chineses tem costume de cozinhar
peixes inteiros, especialmente durante
feriados, mas a receita pode mudar de

acordo com certas providéncias da

China.

Sopa de frutos do mar: extremamente
leve e refrescante esta sopa de frutos
do mar contém gengibre, sésamo e
estrela-de-anis, prato considerado
iguaria na China.
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QUIZ SOBRE ESTE RESTAURANTE
HOKILA

e Reserva necessdriaq;

e Restaurante especializado em comida chinesaq;
e Aberto de terca a sdbado;

e 11:30h as 15:00h almo¢o;

e 18:00h as 00:00h jantar;

e Culindria chinesq;

e Alacarte;

e Gastronomia asidtica;

e Chefs chineses;

Decoracdo tipica chinesa;

———— WWW.eCOiguassuocom
comercial@iguassu.tur.br
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